Zatacznik nr 3

Szczegdtowy Opis Przedmiotu Zaméwienia

mikrobiologicznych z kontroli procesu
produkcyjnego

Przedmiot Opis Przedmiotu Zaméwienia Oferowany producent
Zamoéwienia
- 1. Klasa1l
2. Cale, bezran.
3. Jedrne, bez objawow zwiedniecia
Warzywa 4, Zdrowe-, bfez Obja.V\.l(')W zaparzen,
L zmarzniecia, zgnicia
sSwieze 5. Bez szkodnikéw i §ladéw po
szkodnikach
6. Czyste, bez zanieczyszczen, bez grudek
ziemi
7. Prawidtowo wyksztatcone
8. Odpowiednio dojrzate
9. Opakowania jednostkowe max. do
25kg
1. Klasa1l
2. Cate, bezran.
3. Jedrne, bez objawow zwiedniecia
4. Zdrowe, bez objawdw zaparzen,
Owoce zmarzniecia, zgnicia
5. Bez szkodnikéw i $ladow po
szkodnikach |
6. Czyste, bez zanieczyszczen, bez grudek
ziemi
7. Prawidtowo wyksztatcone
8. Odpowiednio dojrzate
9. Opakowania jednostkowe max. do
| ~ 25kg
1. Klasa 1.
2. Obrane ze swiezych warzyw,
pakowane prézniowo w folie
Warzywa przeznaczong do kontaktu z zywnoscia
obrane 3. Czyste, zdrowe, bez oznak zgnicia i
plesni
4. Jedrne, bez oznak wysuszenia
5. Masa netto opakowania
jednostkowego do 10kg
6. Termin przydatnosci do spozycia nie
krétszy niz 5 dni od daty dostawy
7. Transport dostosowany do warunkow
przechowywania towaréw
8. Przedstawienie wyniku badar




